X ev.

Dal 14.04 al 20.04.25

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata con lenticchie

Pastina in brodo

Sminuzzato di manzo alla paprika

P (CH) Pap : Porchetta (cH)

2 Riso con verdurine N Insalata di barbabietole al

N Spinaci al burro A prezzemolo

é Pan-n-a-c-oﬂ'a Ananas alla menta

P Vellutata di porri e patate Passato di verdure

R . S . C ----

A Scaloppina u.llo zola e noci (PoL) E Torta salata ai quattro formaggi

N Gnocchi alla romana N Carote spadellate

Z Coste all’olio d’oliva A _ p )

= Cannoncino alla vaniglia Pere cotte al limone

P | Insalata mista con paté d’anatra Minestra d’orzo

R (CH) C e

A --- E Cervelat (cH)

N Spaghetti all’amatriciana (cH) N Insalata di patate

z - A -

o Torta meringata Yogurt

p Insalata di carote Crema di legumi

R . LT, C mese

A Luganighetta in umido (ch) E Pennette pomodoro e zucchine

N Pure di patate N R

7z Romanes_c-o-?I vapore A Frutta fresca

= Budino al caramello

P Insaldtadilpomodors Tortellini in brodo

R | . . Lo . C e

Filetto di San Pietro al limone (N2) .

A Cous-cous con verdurine E Strudel al prosciutto con

N Piselli N Philadelphia

7z iselli alla crema A S

= Mousse dalla stracciatella Composta di frutta

P Mmestrt_: _d_' -verclure Semolino al latte

= Piccata al marsala E R

A . . E Uova strapazzate

N Riso pilaf N Finocchi gratinati

Z Fagiolini al burro A i 9 )

o Biscotto arrotolato Ricottina alla frutta

: Capelli d’angelo in brodo
C e

a E Prosciutto cotto (CH)

7 N con insalata capricciosa

o o L

Macedonia




