Dal 05.05 al 11.05.25

X ev. allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata di carote
.- Minestra d’avena
P | Steak di pollo alla parigina (po1) | € ----
R Riso al vapore E Prosciutto cotto affumicato (cH)
A Pomodoro ripieno N Insalata di sedano
N .- A .-
Z  Biscotto arrotolato alle fragole Frutta fresca
o
p Insalata con mozzarella Tortellini al brodo
R . LT C e
A Scaloppinaimpanata(ch) | g Strudel di verdura
N B Ii N Mousse di ricotta
Z roccoli A C
o) Composta di frutta Pere al cioccolato
P Insalata mista con carciofi Minestra di verdure
R --- C ----
A Cannelloni gratinati alla E Zucchine ripiene
N bolognese (DE) N Formaggio dell’alpe
z - A .-
o Crostata di mele Frutta sciroppata
P Insalt_:!(f :msta Pastina in brodo
R C ----
A Gua:::;gzibr::::ee (cH) E Uova sode con
N P P N Insalata russa
7z eperonata A R
o Cannoncino alla crema Puré di frutta
P Insalata di cetrioli Vellutata di cavolfiori
R . LTt C .
A Filetto di trota salmonata (i1 E | Spaghetti alla carbonara (cH)
N Patate prezzemolate N o
z Carote_?l_ vapore A Meringhe con panna
° Ananas
P Anellini con verdure Minestrone
R D Mo C ----
A Bratwurst é' Yutello (CH) E Formaggino maturo
N . Rosti N Insalata di fagioli
Z Cavolini di Bruxelles A e 9
o Macedonia Ricottina alla frutta
Asparagi con salsa olandese

; Pa_t?_[f"'] C Minestra basilese
A Reale di vitello glassato (cH) E - TR
N Patate gratinate N Risotto alla parmigiana
y 4 Verdure miste A T

Festa della | o o Crema alla pesca

Tartelette alle fragole
Marnma




