7

Menu

Dal 03.03 al 09.03.25

. allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Lunedi

Insalata mista

Anellini in brodo con verdure

Gelato

P | Spiedino di pollo alla cacciatora | € ----
P
R (CH) E Porchetta affumicata (im)
03 A Patate gratinate N con insalata di zucchine
’ N Coste A o
Marzo y 4 . Sfoglia alla crema
(o) Ananas alla menta
A . P Zuppa di lenticchie
M@yﬁ-@dg R --- C Crema di verdure
A Cordon bleu (cH) E ----
04 N Spatzli N Fusilli ai broccoli
7z Piselli al burro A ----
Marzo o ---- Composta di frutta
Torta
Mere ﬂi di P Insalata mista con gamberetti Passato di verdure
viercoledadi R in salsa rosa (DAN) C ----
" A ---- E Torta salata al formaggio
05 N Cannelloni ricotta e spinaci N Zucchine trifolate
y 4 e A ERC s
AA
Marzo (o] Macedonia Mousse al cioccolato
Giovedi
06 : Sfogliatine miste C Crem? -d-’f:vena
A : s E Robiola fresca con
Carne V N Risotto e I_u_g_a-mghe (CH) N Gadoie e
é Tortelli e chiacchiere di carnevale A Budino a-ll-e-r;mndorle
a l € Marzo
'@jgﬂ@gﬂ@ﬁ P Insalata verde e mais Vellutata di legumi
v enerdi R g A e C
= A Filetto dlcorata al pane (1) E Ravioli al burro e salvia
07 |u ol N
Marzo g i A Mela cotta
Tartelette ai lamponi
Minestra di verdure .
§@§@@g%@ : o : Minestrone
- o Polpettine al pomodoro (cH) ; v
% ﬁ Riso arlecchino :‘ Frlﬂa:a con.emn;gntal
o Finocchi al parmigiano gratinati g
= 4 A i
Marzo (o] s Dessert
Muffin mimosa
77ﬁ 707 Crema di legumi
Domenica | P o C Pastina in brodo
R Collo di maiale alla crema (cH) E ----
No A Crocchette di patate Risotto verza e pancetta (cH)
09 P N P
" N Bastoncini di carote A -
Marzo y 4 Ricottina
(o




