X ev.

Dal 26.05 al 01.06.25

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata di pomodori

Minestra d’orzo

P Spiedino alla cacciatora (cH) C -
R Patate rosolate E Carpaccio di bresaola (1) con
A Coste N scaglie di grana
N .- A .-
Z Fagottino al cioccolato Frutta di stagione
o
Insalata con zucchine
P .- .
R | Bocconcini di vitello alla panna | € Crema_d_l_v_erdure
A , el E Crespelle al forno
N Riso selvatico N P o
é P'se": al !aurro o Ananas alla menta
Torta di pane
: Insalata con tonno (TH) C Passakt d' Yerdure
A o 1 E Porchetta (cH)
N Trofu? al _pesto N Verdure grigliate
/5 Profiteroles L R
o Macedonia
p I"sal‘_’!(f :11ista Semi di melone in brodo
f\ Scaloppinr::izdziqull‘llo (cH) alla E Torta salata alle cipolle rosse
N Patate duchesse N VR -njl-ste cElicie
z s : Cake
Fragole con panna

P Insalata verde e mais Crema d’avena
R S C ----
A Salmone (NoR) al sesamo E Tortiglioni all’amatriciana (cH)
N Grano al vapore N L.
y 4 Pepero-n-l-c!I (e A Pure di mele
° Flan al caramello
P Minestra di verdure Minestrone
R N C ----
A BI“O"V\SIUI.'.Sl‘ c!| vﬂell.o (CH) E Frittata con emmental

patzli dorati .. e
N Fi . .o o N Legumi misti
Z inocchi al parmigiano A o
o Frutta fresca Budino

Insalata con cetrioli

P Tt C Pancotto
R | Gigot d’agnello alla senape (N2)* | g B )
A Gnocchi alla romana N Agnolotti al burro e salvia
N Bastoncini di carote A Sttt
y 4 - Yogurt
o Crostata di albicocche

*Puo essere stato prodotto con sostanze non ormonali, come gli antibiotici, per aumentare
le prestazioni degli animali.




