X ev.

Dal 07.04 al 13.04.25

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata mista

Vellutata di sedano rapa

Torta

Frutta di stagione

P
R Fusi di pollo marinati (cH) E - e
A Patate rosolate N Orecchiette all’ortolana
N Pomodoro ripieno A -
y 4 b Budino alla vaniglia
o Frutta fresca
P Crema di carote Minestra di legumi
R ---- C .
A Saltimbocca al marsala (cH) (M) E Affettato e::trtrigﬁglo con (cH)
;‘ R'SOHO_G_I_'_GIegg'o : Insalata con cannellini
o Tartelette ai frutti di bosco Mela al forno
: Insalata verde con biscion C Tempest_lrjc_i _m brodo
A S L E | Roast-beef (cH) con salsa tartara
N Torhgllon! ?rc_:hnah (CH) N Verdurelgrigliare
y 4 . A .-
o JatHaR Frutta sciroppata
P Cremd dilleguni Minestra di miglio
R c . o . .| C - e
A  Spezzatino di vitello (cH) ai funghi E Gallette vegetariane
N Spql'z.ll 9' burro N Cavolfiori gratinati
7 Cavolini di bruxelles A . 9
o Flan alle mandorle PR
Insalata con carciofi
P .- Passato di verdure
R Filetto platessa impanata (vier) | € ----
A con maionese E Crespelle al forno
N Patate prezzemolate N ----
y 4 Zucchine trifolate A Frutta fresca
(o) .-
Fagottino alla crema
P Passato di verdure Minestrone
R e e C .-
Polpettine in umido (cH) .
ﬁ Sedanini alla salvia '5 Forn;uggiella; e
Broccoli N nsalata di ceci
4 .-
o Savarin guarnito Composta di frutta
Insalata mista
P ---- C Minestra di legumi
R Bollito misto con mostarda (cH) E ----
A Patate al vapore N Tortelli al burro e salvia
N Verza brasata A ----
y 4
o




