X ev.

Dal 15.07 al 21.07.24

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata di pomodori

Passato di verdura

: Spiedino di po(l!::]alla cacciatora : Carpaccio di bresaola (cH) con
. scaglie di grana rucola e
A Riso prezzemolato N omodorini
N Bastoncini di rapa gratinati A P o
Z o Frutta di stagione
o Tartalette ai lamponi v 9
P Insalata verde con fagioli
B - C Pastina
Reale di manzo alla paprika (cH) ----
A E c &
N Patate al forno N Tomino tiepido con verdure
Carote prezzemolate -
y 4 A Mel o TE
o --- ela alla vaniglia
Crostata di frutta
: Cocktail di gamberetti (DAN) C Mmes_tr_a_t_:l orzo
A S e E Cervelat grigliato (cH)
N Tortiglioni pros_c_u_lt_to e panna (cH) | Inzalatald: patare
/5 Gelato A S
(o) Ananas alla menta
P Insalata mista Semi di melone in brodo
2 Cordon bleu (cH) E Frittata con emmental
N Patatine fritte N Legumi misti
Spinaci ----
g .- A Dessert
Macedonia
P Insalata verde e mais Crema di legumi
R I C - .-
A Salmone con salsa olandese (NoR) E Insalata di pasta estiva
N Grano.soffl.ato N A
Z Fa_g_'?l_'m A Anguria
° Flan al caramello
p Minestra di verdure
R e C Crema d’avena
A Bratwurst di vitello (cH) E ----
N R&sti N Pizza
Finocchi al parmigiano .-
y 4 A Cak
o ---- ake
Frutta fresca
Insalata mista
P ---- C Pancotto
R Arrosto di maiale al forno (cH) E -
A Gnocchi alla romana N Risotto allo zafferano
N Legumi misti al vapore A -
Z ---- Yogurt
o Bignée ripieni




